. WG ELATINA DEMARACUJANA CASCA DOMARACUJA O .
E sempre bom inventarmos formas diferentes de servir as coisas. Olha que gira esta
orma de ser'ﬁa gelatina. O sabor em questao foi de maracuja, mas tu po fazer, por .
exemplo, de morango na casca da laranja, praficar a parece a melancia. sementes
do maracuja... foi s6 para decorar! ' 7 - s .
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4reparapé‘a:

- Ferve 250ml| de é‘gua e dissolve a gelatina d’aracujé na mesma.
Mi%ura os outros 250ml de agua gelada. Mexe bem e distribui pelas
" b cascas de maracuja. Se nao conseguires posicionar as cascas de
modo a nao cairem, podes colocar cada metade de casca numa
- -vena, para -‘tar que a ‘tina caia. L' ao frigorif“- até
endurecer, parte cada casca ao meio com uma faca lisa e salpica com

as sementes.




